Rezepte > Getranke
Spekulatius-Likor

Zeit gesamt Zubereitungszeit Schwierigkeit
20min Smin Einfach
[utaten Zuberertung
fir 1 Portionen
Speklatius 200 g o
Schlagsahne 200 Kiichenutensilien
Milch 500 ml SILVERCREST Monsieur Cuisine (Connect und Smart)
Puderzucker 50 ¢
Zimt 0.25TL 1. In den Mixbehalter Spekulatius geben und 10 Sek./Stufe 8 zerkleinern. Sahne, Milch,
weiBer Rum 200 ml Puderzucker und Zimt zugeben und 12 Min. /Stufe 2/100 °C aufkochen.

2. AnschlieBend Rum zugeben und 20 Sek/Stufe 3 vermischen. Spekulatius-Likor noch
heiB in 2 sterilisierte Flaschen (a 500 ml) geben. Im Kiihischrank aufbewahren. Vor dem
GenieBen gut schiitteln.

Viel Freude beim GenieBen!

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 2127 keal
Kohlenhydrate 223g
Eiweil 33g
Ballaststoffe 0Og

Fette 14g
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