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Schokoladen-Kirsch-Likor

Zeit gesamt

25min

[utaten

fir 4 Portionen
Kuvertre, zartbitter
Schlagsahne
Brauner Zucker
Kirschwasser
Amaretto

Sauerkirschen im Glas

Zubereitungszeit
15min

150 g
250 g
50¢g
200 ml
50 ml
100 g

Schwierigkeit
Einfach

Zuberertung
o

Kiichenutensilien

mittlerer Topf, Purierstab

1. Kuvertiire hacken. In einem Topf Sahne zusammen mit Zucker auf mittlerer Stufe
erhitzen. Kuvertiire hinzugeben und so lange riihren, bis sie geschmolzen ist.
Kirschwasser und Amaretto hinzugeben.

2. Sauerkirschen in einem Sieb abtropfen lassen. In einem hohen GefaB Kirschen fein
purieren. Schokoladen-Kirsch-Likor heil in saubere, heiB ausgespiilte Flaschen fiillen,
dabei 2/3 aufsparen und mit Sauerkirschpiiree aufgieBen. Leicht schiitteln und
servieren. Oder bis zum Servieren gut verschlossen und gekiihlt aufbewahren.

Zum Wohl!

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 515 keal
Kohlenhydrate Al g
EiweiB Ag
Ballaststoffe 0Og

Fette 21g
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