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Schoko-Kaffee-Sirup

Zeit gesamt

25min

[utaten

fir 1 Portionen
Zucker

Vanillinzucker

Kaffee

Schokolade, Zarthitter

Kakaopulver

Zubereitungszeit

25min

500 ¢
8g
25¢g
125¢
50 ¢

Schwierigkeit
Mittel

Zuberertung
o

Kiichenutensilien

mittlerer Topf

1. In einem Topf Zucker, Vanillinzucker, Kaffeepulver und 500 ml Wasser zum Kochen
bringen und ca. 5 Min. auf niedriger Stufe leicht kocheln lassen.

2. Inzwischen Schokolade hacken. Sirup vom Herd nehmen und Schokolade darin
schmelzen. Ca. 5-10 Min. ziehen lassen. Dann erneut aufkochen, Kakaopulver griindlich
unterriihren und unter Rihren ca. 5 Min. auf mittlerer Stufe einkocheln lassen.

3. Sirup durch ein Sieb gieBen und in heiB ausgespiilte, saubere Flaschen (a 100 ml)
fillen. VerschlieBen und abkiihlen lassen. Angebrochene Flaschen gekiihlt aufbewahren
und zeitnah verbrauchen.

Viel Freude beim GenieBen!

Tipp: Schmeckt zu Waffelteig Grundrezept.

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 2953 keal
Kohlenhydrate 9lg
FiweiB 25¢g
Ballaststoffe l4g

Fette g


https://www.lidl-kochen.de
/rezeptwelt/
/rezeptwelt/
/images/recipe/719956/schoko-kaffee-sirup-144596.jpg
/rezeptwelt/waffelteig-grundrezept-147145

