Schoko-Cake-Pop

Zeit gesamt Zubereitungszeit Schwierigkeit
1h 50min 15min Einfach
[utaten Zuberertung
fiir 16 Portionen
Butter 125¢ d
Schokolade, Zartbitter 100 g Kichenutensilien
Brauner Zucker 150 g groBe Schiissel, mittlerer Topf, groBe Auflaufform, Sieb, grobe Reibe,
Eier 2 St. Handriihrgerat mit Schneebesen, Spiefe
Weizenmehl, Type 405 60 g
Backpulver L 1. Ofen auf 180 °C (Ober-/Unterhitze) vorheizen. Eine Auflaufform (20 x 30 cm)
Kakaopulver 258 einfetten. Butter in grobe Stiicke schneiden. Schokolade grob hacken. In einem Topf ca.
Meersalz 500 ml Wasser aufkochen. In einer Metallschiissel Butter und Schokolade iiber dem
Frischkase, natur 50g heiBen Wasserbad schmelzen.
Kuvertiire, zartbitter 300¢

. . 2. In einer weiteren Schiissel Zucker und Eier mit einem Schneebesen verquirlen.
Kuvertiire, weil3 50 ¢ _
Geschmolzene Butter und Schokolade zugeben und zu einer glatten Masse vermengen.
Mehl, Backpulver, Kakao und Salz dazusieben und zu einem Teig verriihren. Masse in

die Auflaufform streichen. Im Ofen ca. 15 Min. backen.

3. Schokoteig stiirzen und abkiihlen lassen. In eine Schissel Kuchen zerkriimeln und mit
Frischkase zu einer glatten Masse verkneten. Aus der Masse kleine Kugeln formen und
ca. 15 Min. kalt stellen.

4. Derweil Zartbitter-Kuvertiire hacken und tiber einem Wasserbad zum Schmelzen
bringen. WeilBe Kuvertiire mit einer Reibe hobeln. Holzstabchen in die Kugeln stecken,
diese in die dunkle Kuvertiire tauchen und abtropfen lassen. WeiBe Kuvertiire iiber die
noch feuchten Cake-Pops streuen und fest werden lassen. Schoko-Cake-Pops in Glaser
stellen und servieren.

Viel Freude beim GenieBen!
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Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 289 kcal
Kohlenhydrate 26 g
EiweiB 3g
Ballaststoffe lg

Fette 19g



