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Pink-Himbeer-Rum

Zeit gesamt Zubereitungszeit Schwierigkeit
10min 10min Einfach
[utaten Zuberertung
fir 1 Portionen
Himbeeren, tiefgefroren 50 ¢ d
Bio Limetten ISt Kiichenutensilien
Basilikum, frisch 5¢g hohes GefaB, Sieb, Shaker
weiBer Rum 20 ml
Eiswiirfel JEL 1. Himbeeren auftauen und abtropfen lassen, dabei 20 cl Saft auffangen. Limette
Zucker 1EL halbieren und Saft auspressen. Basilikum waschen, trocken schiitteln, junge Stiele

auswahlen und zum Garnieren beiseitestellen.

2. In einem hohen GefaB Himbeeren mit Himbeer- und Limettensaft pirieren und durch
ein Sieb streichen. In einem Cocktailshaker Himbeerpiiree mit Rum und Eiswiirfeln gut

schitteln. Ein Cocktailglas am Rand anfeuchten, in Zucker tauchen. Pink-Himbeer-Rum
eingieBen und mit Basilikum servieren.

Zum Wohl!

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 118 kcal
Kohlenhydrate 20g
EiweiB lg
Ballaststoffe 5g

Fette lg
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