Pflaumen-Gugelhupf

Zeit gesamt Zubereitungszeit Schwierigkeit
1h 20min 20min Einfach
[utaten Zuberertung
fiir 16 Portionen
Pflaumen 500 ¢ d
Orangen ISt Kiichenutensilien
Butter 250 g groBe Schiissel, SILVERCREST Handriihrgerat mit Schneebesen
Zucker 200 ¢
Salz 1. Backofen auf 175 °C (Ober-/Unterhitze) vorheizen. Pflaumen waschen, halbieren,
Eier 3 St Stein entfernen und wiirfeln. Orange heiB waschen und etwa 1 TL Schale fein abreiben.
Orangenmarmelade 80 g
Weizenmehl, Type 405 100 g 2. In einer Schiissel weiche Butter, Zucker und Salz mit einem Handriihrer mit

Schneebesen cremig riihren. Eier zufiigen und rihren, bis sich der Zucker [ost.
Orangenkonfitiire, Mehl und Backpulver kurz unterriihren. Pflaumen und Orangenschale
unterheben.

Backpulver 2TL
Puderzucker 1EL

3. Teig in eine gefettete Gugelhupfform (22 cm 0) fiillen. Im Backofen ca. 50-60 Min.
backen.

4. Pflaumen-Gugelhupf auf einem Kuchengitter auskiihlen lassen, dann aus der Form
stirzen. Mit Puderzucker bestauben und servieren.

Viel Freude beim GenieBen!

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 298 kcal
Kohlenhydrate N¢g
EiweiB dg
Ballaststoffe lg

Fette l4g
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