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Pfirsich Tartelettes mit Creme
fraiche

Zeit gesamt Zubereitungszeit Schwierigkeit
30min 30min Einfach
[utaten [uberertung
fur 4 Portionen
Pfirsiche 45t o
Zucker 1EL Kiichenutensilien
Minze, frisch 5g mittlere Schiissel, Backblech mit Backpapier
Blatterteig 1 St.
Creme frafche 200 g 1. Backofen auf 200 °C (Ober-/Unterhitze) vorheizen. Pfirsiche waschen, halbieren, Kern

entfernen und in Spalten schneiden. In einer Schiissel Pfirsichspalten mit 2 EL Zucker
marinieren. Minze waschen, trocken schiitteln und Blattchen abzupfen. Blatterteig
ausrollen und in 8 Quadrate schneiden.

2. Blatterteig mit Pfirsichen belegen. Auf ein Backblech mit Backpapier ziehen und im
Ofen fiir ca. 20 Min. backen.

3. Inzwischen Créme fraiche nach Belieben mit Zucker verriihren. Pfirsich-Tartelettes
vorsichtig aus dem Ofen nehmen, mit Minze bestreuen und Créme fraiche dazu
servieren.

Viel Freude beim GenieBen!

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 451 keal
Kohlenhydrate 50¢
Eiweil 6g
Ballaststoffe 3g

Fette 258
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