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Orangenlikor-Truffel

Zeit gesamt Zubereitungszeit Schwierigkeit
1h 25min 25min Einfach
[utaten Zuberertung
fir 10 Portionen
Kuvertre, zartbitter 200 ¢ (O)p
Schlagsahne 50 ml Kiichenutensilien
Orangenlikor 50 ml kleiner Topf
Butter 50 ¢
Kakaopulver - 1. Kuvertiire grob hacken. In einem Topf Sahne, Orangenlikér und Kuvertiire auf niedriger

Stufe erhitzen, bis sich die Kuvertiire aufgelost hat.

2. Die Masse auf Raumtemperatur abkiihlen lassen. Butter unterheben und fiir ca. 1 Std.
in den Kiihlschrank stellen.

3. AnschlieBend mit einem Essloffel portionsweise Masse entnehmen und zu Kugeln
formen. Kakaopulver in eine Schiissel geben und Kugeln darin wenden. Orangenlikor-
Triiffel kiihl und trocken lagern oder sofort servieren.

Viel Freude beim GenieBen!

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 189 keal
Kohlenhydrate 12¢
Eiwei 2g
Ballaststoffe 0Og

Fette 13g
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