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Kekstelg zum Essen

Zeit gesamt Zubereitungszeit Schwierigkeit .
10min 10min Einfach |
[utaten Zuberertung
fir 10 Portionen
Butter 150 g d
Brauner Zucker T0g Kiichenutensilien
Weizenmehl, Type 405 180 g SILVERCREST Monsieur Cuisine
Vanille Zucker 1 Packchen
Salz 1. Butter zum Temperieren aus dem Kiihlschrank nehmen. In den Mixbehalter weiche
Schoko-Tropfen 100 g Butter, Zucker, Mehl, Vanillinzucker und 1 Prise Salz geben und 1 Min./Teigknetstufe

verkneten. Schoko-Tropfen zugeben und weitere 30 Sek./Teigknetstufe vermengen.
Keksteig sofort servieren oder luftdicht verschlossen im Kihlschrank aufbewahren.

Viel Freude beim GenieBen!

Tipp: Du kannst den Teig ca. 3—4 Tage im Kiihlschrank aufbewahren oder auch
einfrieren.

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 257 kcal
Kohlenhydrate 21¢g
Eiweil 3g
Ballaststoffe lg

Fette log
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