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Kaviar-Apfel-Häppchen mit
Calvadoscreme

Zubereitungszeit

15min
Schwierigkeit

Einfach

Zutaten
für 4 Portionen

Butter 1 EL

Schnittlauch, frisch 1 EL

Zubereitung
1.
Crème fraîche mit Calvados verrühren und mit Salz und Pfeffer abschmecken. Äpfel
schälen, Kerngehäuse herausstechen und Äpfel quer in ca. 16 Scheiben schneiden. In
der heißen Butter 1–2 Min. von jeder Seite anbraten, dabei mit Salz, Pfeffer und
Zitronensaft würzen.

Apfelscheiben auf eine Platte setzen und je einen Klecks Calvadoscreme daraufgeben.
Kaviar darauf verteilen und mit Schnittlauchhalmen garnieren. 

Tipp: Serviert die Apfelscheiben nach Belieben auf Deluxe Blinis.

Nährwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 36 kcal

Kohlenhydrate 0 g

Eiweiß 0 g

Ballaststoffe 0 g

Fette 4 g
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