Rezepte > Getranke
Kaffeelikor

Zeit gesamt Zubereitungszeit Schwierigkeit
35min Smin Einfach
[utaten Zuberertung
fir 1 Portionen
Kaffeebohnen 40¢g (O)p
Brauner Zucker 120 g lchenutensilien
Vanillinzucker 1 Packchen Monsieur Cuisine
Schlagsahne 400 g
Milch 200 mi 1. In den Mixbehalter Kaffeebohnen geben und 4 Sek./Stufe 8 zerkleinern. Rohrzucker,
Korn 250 ml Vanillinzucker, Sahne und Milch zugeben und 10 Min./100 °C/Stufe 2 aufkochen.

AnschlieBend ca. 20 Min. ziehen lassen.

2. Zur Fertigstellung Korn zugeben und 20 Sek./Stufe 3 vermischen. Kaffeelikor durch ein
Sieb in Flaschen fiillen und gekiihlt lagern oder sofort servieren.

Viel Freude beim GenieBen!

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 1633 kcal
Kohlenhydrate 154 ¢
Eiweil 24 ¢
Ballaststoffe 0Og

Fette 488
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