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Kasekuchenlikor

Zeit gesamt
10min

[utaten

fir 1 Portionen
Bio Zitronen
Frischkase, natur
Milch
Puderzucker
Vanille Zucker
Korn

Zubereitungszeit
10min

13t

300¢g

300 ml
100 g

1 Packchen
200 ml

Schwierigkeit
Einfach

Zuberertung
o

feine Reibe, SILVERCREST Monsieur Cuisine (Connect und Smart)

Kiichenutensilien

1. Zitrone waschen und etwa 1 TL Schale fein abreiben. In den Mixbehalter Frischkase,
Milch, Puderzucker, Vanillinzucker, Zitronenschale und Korn geben und 30 Sek./Stufe 4
verriihren. Likor in eine heiB ausgespiilte Flaschen (a 700 ml) umfiillen und bis zum
Servieren im Kiihlschrank aufbewahren. Vor dem GenieBen gut schiitteln.

Viel Freude beim GenieBen!

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 1376 kcal
Kohlenhydrate 146 g
Eiweil 36g
Ballaststoffe dg

Fette 358
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