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Kasekuchen mit Mandarinen

Zeit gesamt Zubereitungszeit Schwierigkeit
1h 20min 20min Einfach
[utaten Zuberertung
fiir 16 Portionen
Butterkekse 200 ¢ d
Butter 150 g Kiichenutensilien
Mandarinen aus der Dose 300 g groBe Schiissel, Sieb, SILVERCREST Handriihrgerat mit Schneebesen,
Milch 600 ml Gefrierbeutel, Springform 26 cm Durchmesser

Vanillepuddingpulver 2 Packchen

Speisequark, Magerstufe 1 kg 1. Backofen auf 160 °C (Ober-/Unterhitze) vorheizen. In einen Gefrierbeutel Kekse geben

Zucker 200g und fein zerkriimeln. In einem Topf Butter schmelzen und mit Keksen vermengen.
Eier 2 St. Keksmasse in eine Springform geben und am Boden mit der Hand leicht festdriicken.
0l 200 ml Mandarinen in ein Sieb abgieBen und beiseitestellen.

2. In einer Schiissel Milch, Puddingpulver, Quark, Zucker, Eier und Ol mithilfe eines
Handriihrgerats mit Schneebesen glatt rithren. Die Halfte der Mandarinen unter die
Kasekuchenteigmischung heben und auf dem Kuchenteig verteilen.

3. Die tibrigen Mandarinen kreisformig auf der Quarkmasse verteilen. Kasekuchen mit
Mandarinen im Backofen ca. 60 Min. backen und anschlieBend auskiihlen lassen.
Kasekuchen vorsichtig aus der Springform losen, portionieren und servieren.

Viel Freude beim GenieBen!

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 371 keal
Kohlenhydrate 32¢
Eiwei 1lg
Ballaststoffe Og

Fette 238
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