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Golden Drink — Rum mit Ginger ~ 2%/

Ale

Zeit gesamt
10min

[utaten

fir 1 Portionen
Ingwer, frisch
Lucker
Wasser
Zimtstange
Sternanis
Nelken

Eiswiirfel

Rum, kubanischer Ron
Rumbero

Ginger Ale

Zubereitungszeit
10min

20¢g
100 g
100 ml
1St
1St

3 St

8 EL

40
ml

150 ml

fL
Schwierigkeit
Einfach
[uberertung
Kiichenutensilien
kleiner Topf, Sieb, Shaker

1. Ingwer in feine Scheiben schneiden. In einem Topf 100 g Zucker mit 100 ml Wasser
verriihren. Ingwer, Zimt, Sternanis und Nelken zugeben. Zuckerwasser aufkochen und
ca. 5 Min. auf niedriger Stufe kocheln lassen. Gewtirz-Sirup durch ein Sieb in eine
Biigelflasche umfiillen und etwas abkiihlen lassen.

2. Einen Shaker mit Eis fillen. 15 ml Gewirzsirup und 50 ml Rum in den Shaker geben
und kraftig mixen.

3. Ein Glas mit Eiswiirfeln fiillen. Rum-Sirup-Mix in das Glas geben, mit Ginger Ale
auffllen. Golden Drink sofort servieren.

Zum Woh!!

Tipp: Der Gewtirz-Sirup halt sich gut verschlossen einige Wochen.


https://www.lidl-kochen.de
/rezeptwelt/
/rezeptwelt/
/images/recipe/751899/golden-drink-rum-mit-ginger-ale-319102.jpg

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 564 kcal
Kohlenhydrate 120 g
EiweiB lg
Ballaststoffe lg

Fette lg



