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Cremiger Kaffee-Cognac

Zeit gesamt Zubereitungszeit
10min 10min
[utaten

flir 4 Portionen

Brauner Zucker 2EL
Cognac 150 ml
weiBer Rum 150 ml
Schlagsahne 400 ml
Puderzucker 2TL
Kaffee 1TL

Schwierigkeit
Einfach

Zuberertung

1. Zucker und 2 EL Wasser jeweils auf einem Teller verteilen. Glaser (am besten
Whiskytumbler) zuerst in Wasser und dann in den Zucker tauchen.

2. In einem Cocktailshaker Cognac und Rum miteinander vermengen. Gekiihlte Sahne
und Puderzucker zugeben und kurz shaken. Eiswiirfel in Glaser verteilen, cremigen
Cognac dariibergieBen und mit gemahlenem Kaffee garniert servieren.

Zum Woh!!

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 310 kcal
Kohlenhydrate 10g
EiweiB 3g
Ballaststoffe Og

Fette 10g
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