Rezepte > Brunch
Bloody Mary

Zeit gesamt
10min

[utaten

fir 1 Portionen
Zitronen
Vodka, Pure
Tomatensaft
Salz

Tabasco
Stangensellerie

Eiswiirfel

Zubereitungszeit
10min

1 St.
20 ml

200 ml

1TL
0.5 St.
JEL

Schwierigkeit
Einfach

Zuberertung
o

Kiichenutensilien

mittlere Schiissel

1. Zitrone halbieren und Saft auspressen. In einem Cocktailshaker Wodka, Tomaten- und
Zitronensaft shaken. Mit 1 Prise Salz und Tabasco abschmecken. Stangensellerie in
einzelne Stangen teilen, Enden entfernen und waschen.

2. Eiswiirfel auf 4 Glaser verteilen, Bloody Mary in die Glaser fiillen und mit einer
Selleriestange garniert servieren.

Zum Woh!!

Tipp: Wer mag, schmeckt den Cocktail zusatzlich mit Worcestershiresauce ab.

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 120 kcal
Kohlenhydrate 18¢g
EiweiB 3g
Ballaststoffe 6g

Fette lg
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