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Beerenlikor

Zeit gesamt

25min

[utaten

fir 10 Portionen
Zitronen

Lucker

Zimt

Heidelbeeren, frisch
Vodka

Zubereitungszeit

25min

3 St
300¢g

250 g
600 ml

Schwierigkeit
Einfach

Zuberertung
o

Kiichenutensilien

hohes Gefal, mittlerer Topf, Sieb

1. Zitronen heiB waschen und mit einem Sparschaler von 2 Friichten die Schale diinn
abschalen. Alle Zitronen halbieren, auspressen und Saft evtl. mit Wasser auf 250 ml
auffiillen. In einem Topf Zitronensaft mit Zucker aufkochen, Zitronenschale zuftigen und
ca. 1 Min. kocheln lassen. Sirup vom Herd nehmen, Zimt und gefrorene Beeren zufiigen
und ganz abkuhlen lassen.

2. In einem groBen Gefah Friichte-Sirup-Mischung mit Wodka mischen und zugedeckt an
einem kiihlen, dunklen Ort ca. 12 Wochen ziehen lassen.

3. Beerenlikor durch ein Sieb gieBen und in saubere Flaschen fiillen und gut
verschlieBen.

Zum Wohl!

Info: Zutaten sind fiir 5 Flaschen a ca. 200 ml.

Nahrwerte (pro Portion)

Kaloriengehalt 280 kcal
Kohlenhydrate 3¢
Eiweil lg
Ballaststoffe 28

Fette 0g
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